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РЕЗЮМЕ

Изложены результаты исследований по оценке коллекционных сор-
тообразцов чеснока озимого по биохимическому составу.

Выделены образцы, обладающие высокими показателями содержа-
ния сухого вещества, витамина С, растворимых углеводов. Различия в
зависимости от года исследований между сортообразцами составили
по содержанию сухого вещества 1,4–1,6 раза, витамина С – 1,9–2,0 раза,
растворимых углеводов – 4,4–8,0 раза.
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ВВЕДЕНИЕ

Род Allium насчитывает более 750 тыс. видов, которые широко распрост-
ранены по всей Европе, Северной Америке, Северной Африке и Азии [9].
Чеснок (Allium sativum L.) используется в пищевых, лечебных и декоратив-
ных целях [9, 12–14, 16]. Чеснок является источником витаминов и биологи-
чески активных веществ, а также обладает способностью выводить из орга-
низма соли тяжелых металлов и радионуклиды, что особенно важно для Бе-
ларуси [3, 5]. Луковица чеснока в своем составе содержит 64,7 % воды, 6,8 –
белка, 0,6 – жира, 26,3 – сахара, 0,8 – клетчатки и 1,4 % золы [1, 2, 7].

Качество продукции – важный фактор, который включает в себя: внешний
вид, консистенцию, аромат, вкус, биохимический состав. На качествен-
ный состав оказывают влияние не только технология выращивания и сро-
ки уборки, но и почвенно-климатические условия, которые могут привес-
ти к изменению их показателей, что подтверждается рядом исследовате-
лей [10, 11, 13, 15, 17, 18].

Чеснок по сравнению с другими овощными культурами содержит боль-
шое количество сухих веществ, витамина С, селена, поэтому вопросы каче-
ственных показателей луковиц чеснока представляют особый интерес. Од-
нако химический состав луковиц подвержен значительным колебаниям, так
как каждый сорт, каждое растение заметно отличаются по своему составу
[1, 4, 5, 8]. В связи с этим цель исследований – сравнительная оценка сорто-
образцов чеснока озимого по биохимическим показателям.
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МАТЕРИАЛЫ И МЕТОДЫ ИССЛЕДОВАНИЙ
Объектом изучения являлась коллекция сортообразцов чеснока озимого

белорусской и российской селекции, а также клоны, отобранные из различ-
ных районов областей Беларуси. Для анализа результатов в тесте использо-
вано обозначение «п.» – пункт отбора образца.

Исследования проводили в УО «Белорусская государственная сельс-
кохозяйственная академия» на опытном поле кафедры плодоовощеводства.
Участок характеризовался следующими агрохимическими показателями:
рН – 6,6, P2O5 – 339,1 мг/кг, К2О – 296,0 мг/кг (2018 г.); рН – 6,57, P2O5 –
483,6 мг/кг, K2О – 375,0 мг/кг (2019 г.); рН – 6,6, P2O5 – 573,5 мг/кг, K2О –
294,0 мг/кг (2020 г.).

Посадку чеснока озимого в годы исследования осуществляли в первой дека-
де октября. Повторность опытов 3-кратная, схема посадки (50+20)´8 см. Агро-
техника возделывания чеснока озимого общепринятая. Контролем являлся
сорт Беловежский. Полевые исследования проводили в соответствии с мето-
дическими указаниями по селекции луковых культур [3, 6].

Биохимический анализ проводили в химико-экологической лаборатории
УО «Белорусская государственная сельскохозяйственная академия». Содер-
жание сухого вещества определялось методом высушивания до постоянной
массы (Б. П. Плешков, 1985), витамина С – по методу Мурри, общего сахара –
по методу Бертрана,  азота –  по методу Кьельдаля,  фосфора –  фотоколори-
метрическим методом, калия – методом пламенной фотометрии.

Различные метеорологические условия в годы исследований (2019–2020 гг.)
способствовали объективной оценке сортообразцов чеснока по содержанию
биохимических веществ.
РЕЗУЛЬТАТЫ ИССЛЕДОВАНИЙ И ИХ ОБСУЖДЕНИЕ

Исследованиями установлены различия между сортообразцами по биохи-
мическому составу за анализируемый период (табл.).

В результате анализа полученных данных выявлены различия по содер-
жанию сухого вещества. В 2019 г. наиболее высоким содержанием характе-
ризовались сорт Антоник – 39,01 %, образцы BR–18 – 39,86 % и ББ1–18 –
41,79 % (п. Брест); образцы ОР5–18 – 40,22 % и ДВ–18 – 41,29 % (п. Ви-
тебск); CH–18 – 40,20 %, МГ3–18 – 40,21 %, БК3–18 – 40,27 %, БК2–18 –
41,93 %, DG–18 – 43,91 % (п. Гомель); UK–18 – 41,23 % (п. Гродно). У образ-
цов, отобранных из п. Минск, выделились SY–18 – 39,14 %, № 204 – 41,47 %
и МБ–18 – 41,48 %; из п. Могилев: КМ3–18 – 40,70 %, МГ1–18 – 40,64 %,
МГ6–18 – 41,03 %, МГ7–18 – 41,25 %, сорта Горец, Агатон.

В 2020 г. к образцам с высоким содержанием сухого вещества относи-
лись: ББ1–18 – 41,64 %, сорт Антоник – 42,28 % (п. Брест); клоны ОР5–18 –
39,44 %, BD–18 – 40,19 %, ОР4–18 – 40,80 %, ДВ–18 – 42,71 % (п. Витебск);
DG–18 – 39,24 %, МГ4–18 – 39,53 %, МГ3–18 – 39,97 %, БК1–18 – 41,91 %
(п. Гомель); клоны ВГ–18 – 39,36 %, UG–18 – 39,88 %, БМ1–18 – 39,89 % и
сорт Союз – 41,74 % (п. Гродно); сорт Сармат – 39,66 % и клоны ВМ2–18 –
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40,30 %, № 204 – 40,63 %, МН–18 – 41,02 %, ВМ1–18 – 41,94 % (п. Минск); об-
разцы МГ7–18 – 39,05 %, МГ6–18 – 39,85 %, МГ1–18 – 40,69 %, АМ1–18 – 40,70 %,
ЮМ–18 – 41,01 % и сорта Горец – 41,01 % и Агатон – 26,4 % (п. Могилев).

Высоким содержанием витамина С в 2019 г. характеризовались сортообраз-
цы: ББ4–18 – 30,4 мг/100 г, КМ3–18 – 30,4, АМ1–18 – 31,0, ОR1–18 – 33,1, сорта
Горец – 25,2, Агатон – 25,3 мг/100 г. В 2020 г. по данному показателю были выде-
лены сорта Полёт – 30,4 мг/100 г, Агатон – 26,4 и клоны ВМ2–18 – 30,4, БР1–18 –
31,0, ОR3–18 – 31,0, ВD–18 – 31,0, DG–18 – 31,0, МН–18 – 31,7 мг/100 г.

Содержание растворимых углеводов в зависимости от года и образца ва-
рьировало от 2,71 до 30,66 %.

Наиболее высоким содержанием растворимых углеводов в 2019  г.  отлича-
лись образцы, отобранные из различных регионов: БР1–18, ББ1–18, ББ4–18,
BLI–18, OR1–18, OR3–18, ОР5–18, ОР6–18, LB–18, BD–18, БГ4–18, БК2–18,
БК3–18, UG–18, UK–18, АМ1–18, ВМ–18, КМ2–18, ММ2–18, КМ3–18, ММ3–18,
сорта Антоник, Горец и Беловежский (st.). В 2020 г. образцы: ББ1–18, ББ4–18,
BLI–18 (п. Брест), ORS –18, BD–18 (п. Витебск), БК1–18 и МГ3–18, БК3–18
(п. Гомель), сорт Союз, 2000–18 (п. Гродно), ВМ1–18, ВМ3–18 (п. Минск),
ММ3–18, МГ1–18, МГ7–18, DM–18, сорта Горец, Агатон (п. Могилев).

По содержанию азота, фосфора и калия в продуктивной части наблюда-
лись различия как по годам исследований, так и между образцами. Содержа-
ние азота в 2019 г. у сортообразцов варьировало от 1,56 до 5,73 %, в 2020 г. –
от 1,46 до 3,13 %; фосфора – от 0,29 до 0,76 % в 2019 г., в 2020 г. – от 0,22 %
до 0,41 %; калия – от 0,56 до 1,81 % в 2019 г., в 2020 г. – от 0,56 до 1,42 %.

Различия по содержанию сухого вещества у сортообразцов чеснока ози-
мого в 2019 г. между минимальным и максимальным значением составили
1,4 раза, в 2020 г. – 1,6 раза; по содержанию витамина С – 2,0 и 1,9 раза;
растворимых углеводов – 4,4 и 8,0 раза соответственно.

ЗАКЛЮЧЕНИЕ

Установлены различия между сортообразцами чеснока озимого по биохи-
мическим показателям.

Выделены образцы чеснока озимого по содержанию сухого вещества:
ББ1–18, Антоник, ОР5–18, ДВ–18, DG–18, МГ3–18, UG–18, UK–18, Союз, Горец,
Агатон, №204, ВМ1–18, ВМ2–18, КМ3–18, МГ1–18, МГ6–18, МГ7–18; витами-
на С: ББ4–18, ОR1–18, БК1–18, МГ3–18, UK–18, МН–18, МБ–18, АМ1–18, КМ3–18,
МГ7–18; растворимых углеводов: ББ1–18, ББ4–18, BLI–18, BD–18, БК3–18, Союз,
2000–18, Горец, Агатон, ВМ1–18, ВМ3–18, ММ3–18, МГ1–18, DM–18, МГ7–18.

По содержанию сухого вещества в 2019 г. между минимальным и мак-
симальным значениями различия составили 1,4 раза, содержанию вита-
мина С – 2,0, растворимых углеводов – 4,4 раза; в 2020 г. – 1,6; 1,9 и 8,0 раза
соответственно.

Для дальнейшей селекционной работы по комплексу признаков могут быть
рекомендованы образцы ББ1–18, ББ4–18, МГ3–18, UK–18, ВМ1–18, КМ3–18,
МГ1–18, МГ7–18.
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I. G. Kohtenkova

COMPARATIVE CHARACTERISTIC OF SAMPLES OF WINTER
GARLIC (ALLIUM SATIVUM L.) BY BIOCHEMICAL INDICATORS

SUMMARY

The research results on the assessment of collection samples of winter garlic
by biochemical composition are presented.

Samples with high levels of dry matter, vitamin C and soluble carbohydrates
were isolated. Differences depending on the year of research between
the  variety  samples  were  in  the  dry  matter  content:  1.4–1.6  times;  vitamin  C
content: 1.9–2.0 times, soluble carbohydrates: 4.4–8.0 times.

Key words: winter garlic, variety, clone,  selection, qualitative indicators.


